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FUNDAMENTOS SOBRE COMPOSTAJE 

INTRODUCCIÓN 

ªÑd ÈÔÒÕÔØÙÆÏÊd ÊØd ÚÓd Õ×ÔÈÊØÔd ÇÎÔÑķÌÎÈÔd ÆÊ×ÔÇÎÔd ÊÝÔÙĭ×ÒÎÈÔpd ÑÑÊÛÆÉÔd Æd ÈÆÇÔd ÕÔ×d ÒÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØd ÖÚÊd ÉÆd ÑÚÌÆ×d Æd ÚÓÆd

ÉÊØÈÔÒÕÔØÎÈÎķÓdÇÎÔÑķÌÎÈÆdÞdÊØÙÆÇÎÑÎßÆÈÎķÓdÉÊdÚÓdØÚØÙ×ÆÙÔdÔ×ÌĥÓÎÈÔpddÔÇÙÊÓÎÊÓÉÔdÚÓdÕ×ÔÉÚÈÙÔdËÎÓÆÑdÊØÙÆÇÑÊpdÑÎÇ×ÊdÉÊdÕÆÙķÌÊÓÔØdy semillas, 

y que p uede ser aplicado al suelo de forma beneficiosa.  

ªÑdÚØÔdÉÊdÊØÙÆdÙÊÈÓÔÑÔÌıÆdÕÚÊÉÊdØÊ×dÚÓdÒÔÙÎÛÔdÉÊd×ÊÈÎÈÑÆÏÊdÞdÕÔØÙÊ×ÎÔ×d×ÊÚÙÎÑÎßÆÈÎķÓdÉÊdÑÔØd×ÊØÎÉÚÔØdÉÔÒĭØÙÎÈÔØdÉÊdÑÆØdÛÎÛÎÊÓdas 

particulares, ya que una vez acabado el proceso de compostaje el material obt enido es un abono que cuenta con una gran cantidad de 

nutrientes para el terreno.  

 

CONDICIONES DE CONTROL 

A la hora de empezar el proceso de compostaje hay varias condiciones que facilitan el control. Para un correcto desarrollo de l 

proceso debemos conocer  ÊØÙÆØdÈÔÓÉÎÈÎÔÓÊØdÞdØÆÇÊ×dÚÙÎÑÎßÆ×ÑÆØdÆdÓÚÊØÙ×ÔdËÆÛÔ×rd¦dÈÔÓÙÎÓÚÆÈÎķÓdØÊdÊÝÕÑÎÈÆÓdÑÔØdÕÆ×ĥÒÊÙ×ÔØdÖÚÊd

ÈÔÓÉÎÈÎÔÓÆÓdÊÑdÕ×ÔÈÊØÔdÞdÈķÒÔdÓÔØdÆÞÚÉÆÓdÆdÈÔÓÙ×ÔÑÆ×dÊÑdÒÎØÒÔr 

 

HUMEDAD 

Es importante mantener una humedad apropiada , ya que  ÕÊÖÚÊĵÆØdÛÆ×ÎÆÈÎÔÓÊØdÉÊdÍÚÒÊÉad pueden provocaban grandes cambios 

en la temperatura.  

La humedad de la masa de compostaje debe ser tal que el agua no llegue a ocupar totalmente los poros de dicha masa, para que 

ÕÊ×ÒÎÙÆdÑÆdÈÎ×ÈÚÑÆÈÎķÓdÙÆÓÙÔdÉÊÑdÔÝıÌÊÓÔpdÈÔÒÔdÑÆdÉÊdÔÙ×ÔØdÌÆØÊØdÕ×ÔÉÚÈÎÉÔØdÊÓdÑÆd×ÊÆÈÈÎķÓrd 
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±ÆdÍÚÒÊÉÆÉdķÕÙÎÒÆdÕÆ×ÆdÊÑdÈ×ÊÈÎÒÎÊÓÙÔ ÒÎÈ×ÔÇÎÆÓÔdÊØÙĥdÊÓÙ×ÊdÊÑdyt- 70%, ØÎdÑÆdÍÚÒÊÉÆÉdÊØÙĥdÕÔ×dÉÊÇÆÏÔdÉÊÑdwtidØÊdÉÎØÒÎÓÚÞÊdÑÆd

ÆÈÙÎÛÎÉÆÉdÉÊdÑÔØdÒÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØpdÊÓdÈÆÒÇÎÔdØÎdÊØÙĥdÕÔ×dÊÓÈÎÒÆdÉÊÑd{tidÊÑdÆÌÚÆdÉÊØÕÑÆßÆdÆÑdÆÎ×ÊdÊÓdÑÔØdÊØÕÆÈÎÔØdlibres existentes entre 

ÑÆØdÕÆ×ÙıÈÚÑÆØpd×ÊÉÚÈÎÊÓÉÔdÑÆdÙ×ÆÓØËÊ×ÊÓÈÎÆdÉÊdÔÝıÌÊÓÔdÞdÕ×ÔÉÚÈÎĭÓÉÔØÊdÚÓÆdÆÓÆÊ×ÔÇÎÔØÎØrd¨ÚÆÓÉÔdÑÆØdÈÔÓÉÎÈÎÔÓÊØdØÊdÍÆÈÊÓdÆÓÆÊrobias 

se originan malos olores y disminuye la velocidad del proceso. El exceso de humedad puede ser r educiÉÔdÈÔÓdÚÓÆdÒÆÞÔ×dÆÎ×ÊÆÈÎķÓ. La 

ÍÚÒÊÉÆÉdķÕÙÎÒÆdÉÊÕÊÓÉÊdÉÊÑdÙÎÕÔdÉÊd×ÊØÎÉÚÔr 

 

Material a compostar Humedad (% en peso) 

Teórico 100 

Paja de cereal 75-85 

Residuo forestal 75-90 

Paja y restos de arroz 75-85 

Residuo municipal 55-65 

Deyecciones ganaderas 55-65 

Fango digerido o fresco 55-60 

Residuos urbanos y h¼medos (RSU, FORM, c®spedé) 50-55 

 

 

TEMPERATURA 

¦dÙ×ÆÛĭØdÉÊdÑÆdÙÊÒÕÊ×ÆÙÚ×ÆdÕÔÉÊÒÔØdÈÔÒÕ×ÔÇÆ×dÑÆdÊËÎÈÎÊÓÈÎÆdÉÊÑdÕ×ÔÈÊØÔdÞdÈÔÓÙ×ÔÑÆ×dÊÑdÌ×ÆÉÔdÉÊdÊØÙÆÇÎÑÎßÆÈÎķÓdÉÊdÊØÊdÕ×ÊÈÎØÔd

ÒÔÒÊÓÙÔpdÞÆdÖÚÊdÊÝÎØÙÊdÚÓÆd×ÊÑÆÈÎķÓdÉÎ×ÊÈÙÆdÊÓÙ×ÊdÑÆdÙÊÒÕÊ×ÆÙÚ×ÆdÞdÑÆdÒÆÌÓÎÙÚÉdÉÊdÑÆdÉÊÌ×ÆÉÆÈÎķÓdÉÊdÑÆdÒÆÙÊ×ÎÆdÔ×ÌĥÓÎÈÆrd¦ÉÊÒĥØdÈÔÒo 

veremos posteriormente, las fases en las que se divide el proceso tienen rangos de temperaturas propios, con lo que midiendo la 

temperatura podemos comprobar la fase en la que nos encontramos del proceso de compostaje.  
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- «ÆØÊdÒÊØķËÎÑÆ~dÒÊÓÔØdÉÊdxyþ¨ 

- Fase ÙÊ×ÒķËÎÑÆ~dÒĥØdÉÊdxyþ¨ 

- «ÆØÊdÒÊØķËÎÑÆd®®~dÉÊØÈÎÊÓÉÊdÓÚÊÛÆÒÊÓÙÊdÍÆØÙÆdÑÔØdxyþ 

- «ÆØÊdÉÊdÒÆÉÚ×ÆÈÎķÓ~dÙÊÒÕÊ×ÆÙÚ×ÆdÆÒÇÎÊÓÙÊ 

¦dÑÔdÑÆ×ÌÔdÉÊÑdÕ×ÔÈÊØÔdÑÆdÙÊÒÕÊ×ÆÙÚ×ÆdÆÚÒÊÓÙÆdÞdÕÔØÙÊ×ÎÔ×ÒÊÓÙÊdÛÚÊÑÛÊdÆdÉÊØÈÊÓÉÊ×dÊØÙÆÇÎÑÎßĥÓÉÔØÊrdCuando comienza la actividad 

microbiana ÙÔÉÔdÊÑdÒÆÙÊ×ÎÆÑdÊØÙĥdÆdÑÆdÒÎØÒÆdÙÊÒÕÊ×ÆÙÚ×ÆpdÕÊ×ÔdÈÚÆÓÉÔdØÊdÛÆdÉÊØÈÔÒÕÔÓÎÊÓÉÔdÑÆdÒÆÙÊ×ÎÆdÔ×ÌĥÓÎÈÆdÉÊÑd×ÊØÎÉÚÔpdØÊdÌÊÓÊ×Æd

ÒĥØdÈÆÑÔ×r 

Si el proceso ØÊd×ÊÆÑÎßÆdÆdywþ¨dØÊdÈÔÓØÎÌÚÊÓdÊÑÎÒÎÓÆ×dÑÆdÒÆÞÔ×ıÆdÉÊdÑÔØdÕÆ×ĥØÎÙÔØrd¦ÚÓÖÚÊdØÎdÑÆØdÙÊÒÕÊ×ÆÙÚ×ÆØdÑÑÊÌÆØÊÓdÆdØÊr 

ÉÊÒÆØÎÆÉÔdÆÑÙÆØdÕÔÉ×ıÆdÎÓÍÎÇÎ×dÊÑdÈ×ÊÈÎÒÎÊÓÙÔdÉÊdÑÔØdÕ×ÔÕÎÔØdÒÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØdÞdÓÔdØÊdÑÑÊÛÆ×ıÆdÆdÈÆÇÔdÊÑdÕ×ÔÈÊØÔr 

¨ÆÉÆdÊØÕÊÈÎÊdÉÊdÒÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔdÙÎÊÓÊdÚÓdÎÓÙÊ×ÛÆÑÔdÉÊdÙÊÒÕÊ×ÆÙÚ×ÆdÊÓdÊÑdÖÚÊdØÚdÆÈÙÎÛÎÉÆÉdÊØdÒĥØdÆÑÙÆdÞdÊËÊÈÙÎÛÆrd 

- ²ÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØdÒÊØķËÎÑÔØduy- xtþ¨ 

- ²ÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØdÙÊ×ÒķËÎÑÔØdxt- {tþ¨ 

 

AIREACIÓN 

±ÆdÕ×ÊØÊÓÈÎÆdÉÊdÔÝıÌÊÓÔden el proceso es fundamental , ya que los microorganismos que intervienen  ÊÓdĭÑ son aerobios. La 

ÓÊÈÊØÎÉÆÉdÉÊdÔÝÎÌÊÓÔdÛÆ×ıÆdÉÚ×ÆÓÙÊdÊÑdÕ×ÔÈÊØÔpdÑÆdÒÆÞÔ×dÙÆØÆdÉÊdÈÔÓØÚÒÔdØÊdÆÑÈÆÓßÆdÊÓdÑÆdËÆØÊdÙÊ×ÒķËÎÑÆrd±ÆdØÆÙÚ×ÆÈÎķÓdÉÊdÔÝıgeno en 

ÊÑdÒÊÉÎÔdÓÔdÉÊÇÊdÇÆÏÆ×dÉÊÑdyipdÓÎdØÚÇÎ×dÉÊÑduyird¸ÊdÉÊÇÊdÒÆÓÙÊÓÊ×dÚÓÆdÆÉÊÈÚÆÉÆdÆÎ×ÊÆÈÎķÓdÕÆ×ÆdÕÊ×ÒÎÙÎ×dÑÆ ×ÊØÕÎ×ÆÈÎķÓdÉÊdÑÔØd

ÒÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØpdÑÎÇÊ×ÆÓÉÔdÆdØÚdÛÊßpdÉÎķÝÎÉÔdÉÊdÈÆ×ÇÔÓÔdÆdÑÆdÆÙÒÔØËÊ×Ærd¾dÊÛÎÙÆÓÉÔdÖÚÊdÊÑdÒÆÙÊ×ÎÆÑdØÊdÈÔÒÕÆÈÙÊdÔdÊÓÈÍÆ×ÖÚÊr 

ªÑdÊÝÈÊØÔdÉÊdÆÎ×ÊÆÈÎķÓdÕ×ÔÛÔÈÆdÚÓdÉÊØÈÊÓØÔdÉÊdÑÆdÙÊÒÕÊ×ÆÙÚ×ÆdÞdÚÓÆdÒÆÞÔ×dÕĭ×ÉÎÉÆdÉÊdÑÆdÍÚÒÊÉÆÉdÕÔ×dÊÛÆÕÔ×ÆÈÎķÓrdEl 

ÊÓË×ÎÆÒÎÊÓÙÔdÉÊdÑÆdÒÆØÆdÞdÑÆdÆÑÙÆdÉÊØÊÈÆÈÎķÓd×ÊÉÚÈÊÓdÑÆdÆÈÙÎÛÎÉÆÉdÒÊÙÆÇķÑÎÈÆdÉÊdÑÔØdÒÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØdÍÆÈÎÊÓÉÔdÖÚÊdÊÑdÕ×ÔÈÊØÔdÉe 

ÉÊØÈÔÒÕÔØÎÈÎķÓdØÊdÉÊÙÊÓÌÆr 
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µÔ×dÊÑdÈÔÓÙ×Æ×ÎÔpdÚÓÆdÆÎ×ÊÆÈÎķÓdÎÓØÚËÎÈÎÊÓÙÊpdÎÒÕÎÉÊdÑÆdÓÊÈÊØÆ×ÎÆdÊÛÆÕÔ×ÆÈÎķÓdÉÊdÆÌÚÆpdÌÊÓÊ×ÆÓÉÔdÊxceso de humedad y la 

ØÚØÙÎÙÚÈÎķÓdÉÊdÑÔØdÒÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØdÆÊ×ÔÇÎÔØdÕÔ×dÆÓÆÊ×ÔÇÎÔØpdÈÔÓdÊÑdÈÔÓØÎÌÚÎÊÓÙÊd×ÊÙÆ×ÉÔdÊÓdÑÆdÉÊØÈÔÒÕÔØÎÈÎķÓrd¦ÕÆ×ÊÈÊÓdÈÔÒÕÚÊstos 

ÈÔÒÔdÊÑdØÚÑËÚ×ÔdÉÊdÍÎÉ×ķÌÊÓÔdÞdÒÊÙÆÓÔdÖÚÊdÕ×ÔÛÔÈÆÓdÆÈÎÉÊßdÞdÒÆÑÔØdÔÑÔ×ÊØr 

 

Durante el proceso de ÒÆÉÚ×ÆÈÎķÓdÓÔdÉÊÇÊÓdÍÆÈÊ×ØÊdÆÕÔ×ÙÆÈÎÔÓÊØdÆÉÎÈÎÔÓÆÑÊØdÉÊdÔÝıÌÊÓÔpdÞÆdÖÚÊdÚÓÆdÊÝÈÊØÎÛÆdÆÎ×ÊÆÈÎķÓdÕÔÉ×ıÆd

ÉÆ×dÑÚÌÆ×dÆdÚÓdÈÔÓØÚÒÔdÉÊdÑÔØdÈÔÒÕÚÊØÙÔØdÍľÒÎÈÔØdËÔ×ÒÆÉÔØdÞdÆdÚÓÆd×ĥÕÎÉÆdÒÎÓÊ×ÆÑÎßÆÈÎķÓdÉÊdÑÔØdÒÎØÒÔØr 

 

PH 

El pH depende de los materiales de origen y var ıÆdÊÓdÈÆÉÆdËÆØÊdÉÊÑdÕ×ÔÈÊØÔpdÕÔ×dÑÔdÖÚÊdÒÚÈÍÆØdÛÊÈÊØdØÊdÚØÆdÕÆ×ÆdÊØÙÚÉÎÆ×dÑÆd

ÊÛÔÑÚÈÎķÓdÉÊÑdÈÔÒÕÔØÙÆÏÊrd 

ªÓdÑÆdËÆØÊdÒÊØķËÎÑÆdÎÓÎÈÎÆÑpdÊÑdÕ­dØÊdÆÈÎÉÎËÎÈÆdÕÔ×dÑÆdËÔ×ÒÆÈÎķÓdÉÊdĥÈÎÉÔØdÔ×ÌĥÓÎÈÔØrdªÛÊÓÙÚÆÑÒÊÓÙÊpdÊØÙÆdÇÆÏÆÉÆdÎÓÎÈÎÆÑdÉÊÑdpH 

puede ser muy pronunciad ÆdØÎdÊÝÎØÙÊÓdÈÔÓÉÎÈÎÔÓÊØdÆÓÆÊ×ÔÇÎÆØpdÕÚÊØdØÊdËÔ×ÒÆ×ĥÓdÆľÓdÒĥØdÈÆÓÙÎÉÆÉdÉÊdĥÈÎÉÔØdÔ×ÌĥÓÎÈÔØrdªÓdÑÆdËÆØÊd

ÙÊ×ÒķËÎÑÆpdØÊdÕ×ÔÉÚÈÊdÚÓÆdÕ×ÔÌ×ÊØÎÛÆdÆÑÈÆÑÎÓÎßÆÈÎķÓdÉÊÑdÒÊÉÎÔpdÉÊÇÎÉÔdÆdÑÆdÕĭ×ÉÎÉÆdÉÊdÑÔØdĥÈÎÉÔØdÔ×ÌĥÓÎÈÔØdÞdÑÆdÌÊÓÊ×ÆÈÎķÓdÉÊ ÆÒÔÓıÆÈÔd

procedente de la d ÊØÈÔÒÕÔØÎÈÎķÓdÉÊdÑÆØdÕ×ÔÙÊıÓÆØpdÊÑdÕ­dØÚÇÊrdd¾dÊÓdÑÆdÙÊ×ÈÊ×ÆdËÆØÊdÊÑdÕ­dÙÎÊÓÉÊdÆdÑÆdÓÊÚÙ×ÆÑÎÉÆÉr 

ªÑdÕ­dÊØdÚÓdËÆÈÙÔ×dÒÚÞdÎÒÕÔ×ÙÆÓÙÊdÞÆdÖÚÊdÎÓËÑÚÞÊdÆÈÙÎÛÆÒÊÓÙÊdØÔÇ×ÊdÑÆdÆÈÈÎķÓdÒÎÈ×ÔÇÎÆÓÆpdÑÆØdÇÆÈÙÊ×ÎÆØdÞdÑÔØdÍÔÓÌÔØdØÊd

ÉÊØÆ××ÔÑÑÆÓdķÕÙÎÒÆÒÊÓÙÊdÆdÛÆÑÔ×ÊØdÉÊdÕ­ddiferentes. La mayor actividad bacteriana se produce a pH de 6,0 a 7,5, mientras que la 

ÒÆÞÔ×dÆÈÙÎÛÎÉÆÉdÉÊdÑÔØdÍÔÓÌÔØdØÊdÕ×ÔÉÚÈÊdÆdÕ­dÉÊdypydÆd|ptrd¦ØıpdÆÚÓÖÚÊdÊÑdÈÔÒÕÔØÙÆÏÊdÕÚÊÉÊdÉÊØÆ××ÔÑÑÆ×ØÊdÉÊÓÙ×ÔdÉÊdÚÓdÆÒÕÑÎÔ rango 

ÉÊdÕ­pdØÊdÈÔÓØÎÉÊ×ÆÓdÈÔÒÔdÛÆÑÔ×ÊØdķÕtimos los comprendidos entre 5,5 y 8,0.  
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ESPACIO DE AIRE LIBRE 

ªÑdÈÔÒÕÔØÙÆÏÊdÊØdÚÓdÕ×ÔÈÊØÔdÇÎÔÑķÌÎÈÔdÉÊdÉÊØÈÔÒÕÔØÎÈÎķÓdÉÊdÑÆdÒÆÙÊ×ÎÆdÔ×ÌĥÓÎÈÆpdÑÆdÕ×ÊØÊÓÈÎÆdÉÊdÆÌÚÆdÊØdÎÒÕ×ÊØÈÎÓÉÎÇÑÊdÕÆ×Æd

ØÆÙÎØËÆÈÊ×dÑÆØdÓÊÈÊØÎÉÆÉÊØdËÎØÎÔÑķÌÎÈÆØdÉÊdÑÔØdÒÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØrdµÊ×o la humedad debe ser la apropiada, ya que no puede ocupar los 

ÕÔ×ÔØdÉÊdÑÆdÒÆØÆdÕÆ×ÆdÖÚÊdÊÑdÔÝıÌÊÓÔdÞdÔÙ×ÔØdÌÆØÊØdÉÊÑdÕ×ÔÈÊØÔdÕÚÊÉÆÓdÈÎ×ÈÚÑÆ×rd 

©ÊÓÔÒÎÓÆÉÆdÕÔ×dØÚØdØÎÌÑÆØdÊÓdÎÓÌÑĭØd«¦¸dl«×ÊÊd¦Î×d¸ÕÆÈÊmpdØÊdÚÙÎÑÎßÆdÕÆ×ÆdÈÔÒÕ×ÔÇÆ×dÑÆØdÈÆÓÙÎÉÆÉÊØdÉÊdÆÌÚÆdÞdÆÎ×e existentes en 

la masa en compostaje. Relaciona los contenidos de humedad (H), la densidad aparente (Da), la densidad real (Dr) y la porosid ad (P), 

ÙÊÓÎÊÓÉÔdÊÓdÈÚÊÓÙÆdÑÆdÊØÙ×ÚÈÙÚ×ÆdËıØÎÈÆdÉÊdÑÔØd×ÊØÎÉÚÔØrd 

 

 

ἐἋἡ= Ἔ
ἒ

 

 

 

Donde la porosidad es:  

Ἔ=
ἎἩ

ἎἺ
 

 

 

Con lo que finalmente tenemos:  

ἐἋἡ=
ἎἩ

ἎἺ

ἒ
 

 

 

En todas las expresiones FAS, P y H se expresan en % y Dr y Da en g/cm 3. 
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²ÎÊÓÙ×ÆØdÖÚÊdÑÆdÍÚÒÊÉÆÉdķÕÙÎÒÆdÉÊÕÊÓÉÊdÉÊdÑÆØdÈÆ×ÆÈÙÊ×ıØÙÎÈÆØdÉÊÑdÒÆÙÊ×ÎÆÑdÆdÈÔÒÕÔØÙÆ×pdÕÚÉiendo estar en un amplio rango de 

ÛÆÑÔ×ÊØpdÊÑd×ÆÓÌÔdÉÊÑd«¦¸dÊØdÒÊÓÔ×pdÊØÙÆÇÑÊÈÎĭÓÉÔØÊdÖÚÊdÊÑdÕ×ÔÈÊØÔdÉÊdÈÔÒÕÔØÙÆÏÊdÔÈÚ××ıÆdÆdÚÓÆdÒÆÞÔ×d×ÆÕÎÉÊßdÈÚÆÓÉÔdÊÑdÛÆÑÔ×dÊØÙĥd

alrededor del 0,3, 30% (25 - 35%) independientemente de la naturaleza del residuo.  

 

FASES DEL COMPOSTAJE 

FASE MESÓFILA 

±ÆdËÆØÊdÎÓÎÈÎÆÑdÉÊÑdÕ×ÔÈÊØÔdÊÒÕÎÊßÆdÆdÙÊÒÕÊ×ÆÙÚ×ÆdÆÒÇÎÊÓÙÊdÍÆØÙÆdÖÚÊdÛÆ×ÎÆØdËÆÒÎÑÎÆØdÉÊdÒÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØdÒÊØķËÎÑÔØ comienzan 

ØÚdÆÈÙÎÛÎÉÆÉdÒÊÙÆÇķÑÎÈÆdÞdÑÆdÙÊÒÕÊ×ÆÙÚ×ÆdÆÚÒÊÓÙÆdÍÆØÙÆdÑÔØdxt- xyþ¨pdÊÑdÕ­dÉÎØÒÎÓÚÞÊdÉÊØÉÊdÚÓdÛÆÑÔ×dÓÊÚÙ×ÔdÍÆØÙÆdypy- 6,0  a causa de 

ÑÆdËÔ×ÒÆÈÎķÓdÉÊdĥÈÎÉÔØdÔ×ÌĥÓÎÈÔØr 

La humedad debe estar entorno al 40 - 60% para distribuir los nutrientes por la m asa para maximizar la actividad microbiana. 

¹ÆÒÇÎĭÓdÊØdÎÒÕÔ×ÙÆÓÙÊdÑÆdÆÎ×ÊÆÈÎķÓpdÊÓdÑÆØdÙ×ÊØdÕ×ÎÒÊ×ÆØdËÆØÊØpdÉÊÇÊdØÊ×dÆÉÊÈÚÆÉÆpdÈÔÓd×ÊØÎÉÚÔØdÉÊÓØÔØdÞd×ÎÈÔØdÊÓdÓÎÙ×ķÌÊÓÔr 

El color en esta etapa es fresco y el olor a frutas, verduras y hojas frescas. La fase ÉÚ×ÆdÊÓÙ×ÊdÉÔØdÞdÔÈÍÔdÉıÆØr 

 

FASE TERMÓFILA O DE HIGIENIZACIÓN 

¦ÑdØÚÕÊ×Æ×ØÊdÑÔØdxyþ¨dÑÔØdÒÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØdÒÊØķËÎÑÔØdÒÚÊ×ÊÓdÔdÕÊ×ÒÆÓÊÈÊÓdÊÓdÊØÙÆÉÔdÉÊdÉÔ×ÒÆÓÈÎÆpdÞdØÔÓd×ÊÊÒÕÑÆßÆÉÔØdÕÔ×dÑÔØd

ÒÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØdÙÊ×ÒķËÎÑÔØdÖÚÊdÉÊÌ×ÆÉÆÓdËÚÊÓÙÊØdÒĥØdÈÔÒÕÑÊÏÆØdÉÊdÈÆ×ÇÔÓÔdÞdÆÈÙľÆÓdÙ×ÆÓØËÔ×ÒÆÓÉÔdÊÑdÓÎÙ×ķÌÊÓÔdÊÓdÆÒÔÓÎÆÈÔ. El pH 

ÆÚÒÊÓÙÆdÍÆØÙÆd{pydlÖÚÊdÕÊ×ÒÆÓÊÈÊ×ĥdÈÆØÎdÈÔÓØÙÆÓÙÊdÍÆØÙÆdÊÑdËÎÓÆÑdÉÊÑdÕ×ÔÈÊØÔmdÞdÑÆdÙÊÒÕÊ×ÆÙÚ×ÆdÍÆØÙÆdÑÔØdzt- {yþ¨rd¦dÊØÙÆØdÆÑÙÆØd

ÙÊÒÕÊ×ÆÙÚ×ÆØdØÊdÉÊØÙ×ÚÞÊÓdÑÔØdÆÌÊÓÙÊØdÕÆÙķÌÊÓÔØpdÕÔ×dÊÑÑÔdÙÆÒÇÎĭÓ ÊØdÈÔÓÔÈÎÉÆdÈÔÒÔdËÆØÊdÉÊdÍÎÌÎÊÓÎßÆÈÎķÓr 

ªÑdÈÔÑÔ×dÉÊÑdÈÔÒÕÔØÙdØÊdÕÔÓÊdÒĥØdÔØÈÚ×ÔdÕÆÚÑÆÙÎÓÆÒÊÓÙÊdÞdÊÑdÔÑÔ×dÔ×ÎÌÎÓÆÑdØÊdÈÔÒÎÊÓßÆdÆdØÚØÙÎÙÚÎ×dÕÔ×dÔÑÔ×dÆdÙÎÊ××Ærd±ÆdÉÚ×ÆÈÎķÓd

ÉÊdÑÆdËÆØÊdÕÚÊÉÊdÉÚ×Æ×dÉÊØÉÊdÚÓÔØdÉıÆØdÍÆØÙÆdÒÊØÊØpdÉÊÕÊÓÉÎÊÓÉÔdÉÊÑdÒÆÙÊ×ÎÆÑdÉÊdÕÆ×ÙÎÉÆpdÑÆØdÈÔÓÉÎÈÎÔÓÊØdÈÑÎÒĥÙÎÈÆØdÞdÉÊdÔÙ×ÔØd

factores.  
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FASE DE ENFRIAMIENTO O MESÓFILA II 

ªÓdÊØÙÆdËÆØÊdÑÔØdÓÚÙ×ÎÊÓÙÊØdÞdÑÆdÊÓÊ×ÌıÆdÈÔÒÎÊÓßÆÓdÆdÊØÈÆØÊÆ×pdÕÔ×dÊÑÑÔdÑÔØdÒÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØdÙÊ×ÒķËÎÑÔØdÉÎØÒÎÓÚÞÊÓdØÚdÆÈÙÎÛÎÉÆd. 

La temperatura vuelve a descender hasta los 40 - xyþ¨dÞd×ÊÆÕÆ×ÊÈÊÓdÑÔØdÒÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØdÒÊØķËÎÑÔØdÖÚÊdÉÔÒÎÓÆ×ÆÓdÊÑdÕ×ÔÈÊØÔdÍÆØÙÆd

ÖÚÊdÙÔÉÆdÑÆdÊÓÊ×ÌıÆdØÊÆdÚÙÎÑÎßÆÉÆrdªÑdÕ­dÉÊØÈÎÊÓÉÊdÑÎÌÊ×ÆÒÊÓÙÊpdÈÔÓÙÎÓľÆdÑÆdÉÊÌ×ÆÉÆÈÎķÓdÉÊdÕÔÑıÒÊ×ÔØdÞdÆÕÆ×ÊÈÊÓdÆÑÌÚÓÔØdÍÔÓÌÔs 

visibles.  

La fase dura varias semanas, no ÉÊÇÊdÈÔÓËÚÓÉÎ×ØÊdÈÔÓdÑÆdÊÙÆÕÆdÉÊdÒÆÉÚ×ÆÈÎķÓr 

 

FASE DE MADURACIÓN 

ªÓdÊØÙÆdËÆØÊdÑÆdÆÈÙÎÛÎÉÆÉdØÊdÑÎÒÎÙÆdÆdÑÆdËÔ×ÒÆÈÎķÓdÉÊdĥÈÎÉÔØdÍľÒÎÈÔØrd±ÆdÙÊÒÕÊ×ÆÙÚ×ÆdØÊdÊØÙÆÇÎÑÎßÆdÆdÛÆÑÔ×ÊØdÈÊ×ÈÆÓÔØdÆdÑÆd

temperatura ambiente y puede durar meses.  
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 HIGIENIZACIÓN 

±ÔØdÕÆÙķÌÊÓÔØpdÞÆdØÊÆÓdÉÊdÔ×ÎÌÊÓdÍÚÒÆÓÔpdÆÓÎÒÆÑdÔdÛÊÌÊÙÆÑpdØÊdÊÓÈÚÊÓÙ×ÆÓdÊÓdÒÚÈÍÔØdÉÊdÑÔØd×ÊØÎÉÚÔØdÔ×ÌĥÓÎÈÔØdØÚØÈÊÕÙÎÇÑÊØdÉÊd

ÈÔÒÕÔØÙÆÏÊpdÕÚÊÉÊÓdØÊ×dÛÎ×ÚØdÔdÇÆÈÙÊ×ÎÆØrd´Ù×ÔØdÆÌÊÓÙÊØdÇÎÔÑķÌÎÈÔØdÈÔÓØÎÉÊ×ÆÉÔØdÕÊÑÎÌ×ÔØÔØdØÔÓdÑÔØdÍÚÊÛÔØdÔdÑÆ×ÛÆØdÉÊdÎÓØÊÈÙÔs y la s 

semillas de malas hierbas.  

Todos estos agentes pueden destruirse a causa de las altas temperaturas durante un determinado periodo de tiempo. En la fase 

ÙÊ×ÒķËÎÑÆdØÊdÉÆdÑÆdÍÎÌÎÊÓÎßÆÈÎķÓdÉÊÑdÒÆÙÊ×ÎÆÑdÞdØÊdÊÑÎÒÎÓÆÓdÑÔØdÕÆÙķÌÊÓÔØdÞdÕÆ×ĥØÎÙÔØrd 

 

Microorganismos Temperatura  (ºC) Tiempo de exposición (min) 

Salmonella typhi 60/70 30/4 

Salmonella sp. 55/60 60/15-20 

Shigella sp. 55 60 

Escherichia coli 55-60/70 15-60/5 

Entamoeba histolytica 50 5 

Taenia saginata 70-71 5 

Trichinella spiralis (larva) 62 60 

Brucella abortus 55/61 50/3 

Micrococcus pyogenes var. Aureus 70 20 

Streptococcus pyogenes 54 10 

Mycobacterium tuberculosis 66/67 15-20/20 

Mycobacterium diphtheria 50 45 

Corynebacterium diphtheria 55/70 45/4 

Nacator americanus 45/50 50/50 

Ascaris lumbricoides (huevos) 50 60 

 



 

11 | P á g i n a  

 

ªÓdÑÆdËÆØÊdÉÊdÒÆÉÚ×ÆÈÎķÓdÊÑdÈÔÒÕÔØÙdÓÔdÉÊÇÊdÈÔÓÙÊÓÊ×dÈÔÒÕÚÊØÙÔØdÙķÝÎÈÔØdÕÆ×ÆdÑÆØdÕÑÆÓÙÆØdÔdÊÑdÆÒÇÎÊÓÙÊdÓÎdÒÊÙÆÑÊØdÕÊØÆÉÔØpdÞÆ 

que no se destruyen ni descomponen, y pueden ser asimilados por las plantas y luego por los animales  y el hombre.  

±ÆdÎÓÔÈÚÎÉÆÉdÇÎÔÑķÌÎÈÆdÉÊÑdÈÔÒÕÔØÙdÈÊ×ÙÎËÎÈÆdÖÚÊdĭØÙÊdÓÔdÛÆdÆdÈÔÓÙÆÒÎÓÆ×dÑÔØdÆÑÎÒÊÓÙÔØdÖÚÊdÆÇÔÓÆrd±ÆdÎÓÔÈÚÎÉÆÉdÇÎÔÑķÌÎÈÆd

ÉÊÕÊÓÉÊpdÆÕÆ×ÙÊdÉÊdÑÆdÙÊÒÕÊ×ÆÙÚ×ÆpdÉÊdÑÆdÍÚÒÊÉÆÉpdÉÊdÑÆdÆÎ×ÊÆÈÎķÓdÞdÉÊÑdÙÆÒÆĵÔdÉÊdÑÆdÕÆ×ÙıÈÚÑÆrd 

Como ya hemos visto, en una pila con adecuada humedad, la actividad microbiana hace que la temperatura se incremente, siendo 

mayor en el interior que en el exterior. Al airear la pila, se homogeniza la temperatura y la humedad y se pueden eliminar pa ÙķÌÊÓÔØrd 

 

CALIDAD 

El compost no tratado o tratado de manera inadecuada y utilizado como biofertilizante o nutriente del suelo, ya sea en la 

ÆÌ×ÎÈÚÑÙÚ×ÆdÔ×ÌĥÓÎÈÆdÔdÓÔdÔ×ÌĥÓÎÈÆpdÕÚÊÉÊdÉÆ×dÑÚÌÆ×dÆdÑÆdÈÔÓÙÆÒÎÓÆÈÎķÓdÉÊdÑÔØdÕ×ÔÉÚÈÙÔØdÞsÔdÉÊdÑÆØdËÚÊÓÙÊØdÉÊdÆÌÚÆØpdÕÔ×dÑÔdÖue su 

aplÎÈÆÈÎķÓdÉÊØÈÔÓÙ×ÔÑÆÉÆdÈÔÓØÙÎÙÚÞÊdÚÓdÕÊÑÎÌ×ÔdÕÆ×ÆdÑÆdØÆÑÚÉdÕľÇÑÎÈÆdÞdÚÓÆdÆÒÊÓÆßÆdÕÆ×ÆdÊÑdÒÊÉÎÔdÆÒÇÎÊÓÙÊdÕÔ×dÑÆdÊÝÕÔØÎÈÎķÓdÆd

ÒÎÈ×ÔÔ×ÌÆÓÎØÒÔØdÕÆÙķÌÊÓÔØdÖÚÊdÊØÙÔd×ÊÕ×ÊØÊÓÙÆrd 

 

­ÆdÉÊdÈÚÒÕÑÎ×dÚÓÆdØÊ×ÎÊdÉÊd×ÊÖÚÊ×ÎÒÎÊÓÙÔØdÓÚÙ×ÎÈÎÔÓÆÑÊØdÞdØÚÕÊ×Æ×dÚÓÔØdÕÆ×ĥÒÊÙ×ÔØdÉÊ ÈÆÑÎÉÆÉdËÎÏÆÉÔØdÊÓdÑÆdÑÊÌÎØÑÆÈÎķÓrd¸ÔÑÔdÕÔÉ×ĥd

ser considerado como producto fertilizante, el que cumpla con los siguientes requisitos:  

- Que aporte nutrientes a las plantas de manera eficaz o mejore las propiedades del suelo.  

- Que se disponga, para el produc ÙÔpdÉÊdÒĭÙÔÉÔØdÆÉÊÈÚÆÉÔØdÉÊdÙÔÒÆdÉÊdÒÚÊØÙ×ÆØpdÉÊdÆÓĥÑÎØÎØdÞdÉÊdÊÓØÆÞÔdÕÆ×ÆdÕÔÉÊ×dÈÔÒÕ×ÔÇÆ×d

sus riquezas y cualidades.  

- Que en condiciones normales de uso, no produzca efectos perjudiciales para la salud y el medio ambiente.  
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SISTEMAS DE COMPOSTAJE 

Para obtener un producto final de calidad hacemos uso de los sistemas de compostaje que nos facilitan el control y la 

ÔÕÙÎÒÎßÆÈÎķÓdÉÊdÑÔØdÕÆ×ĥÒÊÙ×ÔØdÉÊÑdÕ×ÔÈÊØÔdÉÊdÈÔÒÕÔØÙÆÏÊr 

¬×ÆÈÎÆØdÆdÊØÙÔØdØÎØÙÊÒÆØdÙÆÒÇÎĭÓdØÊdÈÔÓØÎÌÚÊdÆÈÔ×ÙÆ×dÊÑdÙÎÊÒÕÔdÉÊÑdÕ×ÔÈÊØÔdÞdÉÎØÒÎÓÚÎ×dÑÔØd×ÊÖÚÎØÎÙÔØdÉÊdÊØÕÆÈÎÔØdÞdÊÓÊ×ÌıÆr 

Los sistemas se pueden agrupar en dos grandes grupos: abiertos y cerrados.  

 

SISTEMAS ABIERTOS 

ªÑdÕ×ÔÈÊØÔdØÊdÑÑÊÛÆdÆdÈÆÇÔdÆÑdÆÎ×ÊdÑÎÇ×ÊpdÊÓdÕÎÑÆØdÔdÒÔÓÙÔÓÊØdÖÚÊdÕÚÊÉÊÓdØÊ×dÊØÙĥÙÎÈÔØdÔd×ÊÖÚÊ×Î×dÛÔÑÙÊÔØdÕÊ×ÎķÉÎÈÔØrd¦dØÚ vez, 

ÉÊÓÙ×ÔdÉÊdÑÔØdØÎØÙÊÒÆØdÆÇÎÊ×ÙÔØdÉÎØÙÎÓÌÚÎÒÔØdÕÎÑÆØdÉÎÓĥÒÎÈÆØdÔdÊØÙĥÙÎÈÆØr 

 

Sistema de pilas dinámicas 

ªØdÊÑdØÎØÙÊÒÆdÒĥØdÚÙÎÑÎßÆÉÔrd±ÔØdÒÆÙÊ×ÎÆÑÊØdØÊdÉÎØÕÔÓÊÓdÊÓdÌ×ÆÓÉÊØdÕÎÑÆØpd

ÖÚÊd ØÊd ÔÝÎÌÊÓÆÓd ÈÔÓd ÛÔÑÙÊÔØd ÒÊÈĥÓÎÈÔØd lÕÆÑÆØd ÊÝÈÆÛÆÉÔ×ÆØd Ôd ÛÔÑÙÊÆÉÔ×ÆØd

especializadas). La superficie de tratamiento y el volumen deben ser adecuados 

ÕÆ×ÆdÌÆ×ÆÓÙÎßÆ×dÑÆdÆÎ×ÊÆÈÎķÓdÉÊdÑÆdÕÎÑÆdÞdÑÆdÈÔÓØÊ×ÛÆÈÎķÓdÉÊÑdÈÆÑÔ×r 
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Sistema de pilas estáticas  

 

¨ÔÓØÎØÙÊÓdÊÓdÆÕÎÑÆ×dÑÔØd×ÊØÎÉÚÔØdÔ×ÌĥÓÎÈÔØdÈÔÓdÊÑd×ÊØÙÔdÉÊdÒÆÙÊ×ÎÆÑÊØdÆÑdÆire 

ÑÎÇ×Êrd±ÆdÛÊÓÙÎÑÆÈÎķÓdØÊd×ÊÆÑÎßÆdÒÊÉÎÆÓÙÊdÚÓÆd×ÊÉdÉÊdÙÚÇÊ×ıÆØdÕÔ×dÑÆØdÈÚÆÑÊØdØÊdÍÆÈÊd

pasar el aire hacia el interior de la pila.  

El mantenimiento de este sistema es mucho menor que en otro tipo de 

ØÎØÙÊÒÆØpd×ÊÖÚÎÊ×ÊÓdÕÔÈÆdÙÊÈÓÔÑÔÌıÆdÞdÚÓÆdÇÆÏÆdÎÓÛÊ×ØÎķÓdÊÈÔÓķÒÎÈÆr 

±ÆdľÓÎÈÆdÉÊØÛÊÓÙÆÏÆdÉÊÑdØÎØÙÊÒÆdÊØdÖÚÊdÆÑdÊØÙÆ×dÊÑdÒÆÙÊ×ÎÆÑdÆÑdÆÎ×ÊdÑÎÇ×ÊpdÑÆØd

ÈÔÓÉÎÈÎÔÓÊØdÒÊÙÊÔ×ÔÑķÌÎÈÆØdÉÊÑdÒÔÒÊÓÙÔdÕÚÊÉÊÓdÉÎËÎÈÚÑÙÆ×dÊÑdÈÔÓÙ×ÔÑdÉÊdÑÔØdËÆÈÙÔ×ÊØdÞd

ÕÆ×ĥÒÊÙ×ÔØdÉÊÑdÕ×ÔÈÊØÔdÉÊdÈÔÒÕÔØÙÆÏÊr 

 

SISTEMAS CERRADOS 

El sistema cerrado ÖÚÊd ÒĥØd ØÊd ÚØÆd ÊØd ÊÑd ÈÔÒÕÔØÙÆÏÊd ÊÓd

×ÊÆÈÙÔ×ÊØrd¸ÊdÇÆØÆdÊÓdÚÓÆdËÊ×ÒÊÓÙÆÈÎķÓdÆÊ×ÔÇÎÆdÈÔÓÙ×ÔÑÆÉÆdÉÊÓÙ×ÔdÉÊd

un contenedor totalmente cerrado. Este contenedor cuenta con 

ÒÊÈÆÓÎØÒÔØdÉÊdÛÔÑÙÊÔpdÆÎ×ÊÆÈÎķÓpdÒÊßÈÑÆÉÔpdÊÙÈr 

ºÓÆdÉÊdÑÆØdÛÊÓÙÆÏÆØdÉÊdÊØÙÊdÒĭÙÔÉÔdÊØdÑÆdÌ×Æn velocidad que 

proporciona al proceso de compostaje. Sin embargo, son sistemas 

ÈÔÓdÚÓdÊÑÊÛÆÉÔdÈÔØÙÊdÊÈÔÓķÒÎÈÔr 
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SISTEMAS MIXTOS 

¨ÔÒÇÎÓÆÓdÑÆdÆÎ×ÊÆÈÎķÓdÕÔ×dÙÚÇÊ×ıÆØdÞdÊÑdÛÔÑÙÊÔrdªØÙÊdÙÎÕÔdÉÊdØÎØÙÊÒÆØdØÊdÈÔÓØÙ×ÚÞÊÓdÊÓdÙľÓÊÑÊØdÖÚÊdÈÔÓØÙÆÓdÉÊdÆÎ×ÊÆÈÎķÓdËÔ×ßÆda, 

mecanismos de volteo, mezcla, etc.   ¸ÔÓdØÎØÙÊÒÆØd×ĥÕÎÉÔØdÖÚÊdÕÊ×ÒÎÙÊÓdÙ×ÆÇÆÏÆ×dØÎÓdÎÓÙÊ××ÚÕÈÎÔÓÊØr 
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MONTAJE 

MATERIALES 

ªÑdÕ×ÎÒÊ×dÕÆØÔdÆdØÊÌÚÎ×dÊØdØÊÑÊÈÈÎÔÓÆ×dÉÊÑdÒÔÓÙķÓdÉÊdÇÆØÚ×ÆdÑÔØd×ÊØÎÉÚÔØdÇÎÔÉÊÌ×ÆÉÆÇÑÊØdÆÕÙÔØdÕÆ×ÆdËÆÇ×ÎÈÆ×dÈÔÒÕÔØÙdÞdÆÕÎÑÆ×Ños 

siguiendo unas pautas:  

¸ÔÇ×ÊdÓÚÊØÙ×ÔdÒÔÓÙķÓdÉÊd×ÊØÎÉÚÔØpdÆĵÆÉÎÒÔØdÚÓÆdÈÆÕÆdÉÊdÊÓÙ×Êdut- 20 cm. de lignina machacada.  

±ÆdØÊÌÚÓÉÆdÈÆÕÆdÙÎÊÓÊdÑÆdÒÎØÒÆdÆÑÙÚ×ÆdÞdÊØÙĥdÈÔÒÕÚÊØÙÆdÉÊdÍÔÏÆØdØÊÈÆØr 

µÔ×dľÑÙÎÒÔpdÚÓÆdÈÆÕÆdÉÊdÚÓÔØdutdÈÒrdÉÊdÙÎÊ××ÆdËĭ×ÙÎÑr 

 

AIREACIÓN 

Para ÆØÊÌÚ×Æ×dÑÆdÈÔ××ÊÈÙÆdÆÎ×ÊÆÈÎķÓdÎÓØÙÆÑÆ×ÊÒÔØdÚÓdØÎØÙÊÒÆdÉÊdÙÚÇÊ×ıÆØdÆdÑÔdÑÆ×ÌÔdÉÊdÙÔÉÆdÑÆdÕÎÑÆpdÕÔ×dÊØÙÆØdÙÚÇÊ×ıÆØdØÊdÎÓÙ×ÔÉÚÈe 

ÊÑdÆÎ×ÊdÓÊÈÊØÆ×ÎÔrdµÆ×ÆdÆÕ×ÔÛÊÈÍÆ×dÑÔØd×ÊÈÚ×ØÔØdÞdÒÎÓÎÒÎßÆ×dÑÔØdÌÆØÙÔØpdÑÆØdÙÚÇÊ×ıÆØdÊØÙĥÓdËÆÇ×ÎÈÆÉÆØdÈÔÓdÈÆĵÆØdÉÊdÇÆÒÇľrdºÓdmaterial 

resistente y manejable.   

 

LIXIVIADOS 

±ÔØdÑÎÝÎÛÎÆÉÔØdÈÔ××ÊØÕÔÓÉÊÓdÆÑdÆÌÚÆdÈÔÓdÙķÝÎÈÔØdÉÊÑdÒÊÉÎÔpdÖÚÊddÆÉÊÒĥØdÉÊØÕ×ÊÓÉÊÓdÒÆÑdÔÑÔ×rdªØÙÆdÆÌÚÆdÕ×ÔÛÎÊÓÊdÉÊÑdÊÝÈÊØÔdÉÊd

humedad del medio y es necesario llevarla hasta el exterior de la pila. Al igual que en ÊÑdÆÕÆ×ÙÆÉÔdÉÊdÆÎ×ÊÆÈÎķÓpdÓÔØdÛÆÑÊÒÔØdÉÊdÚÓÆd

ÈÆĵÆdÉÊdÇÆÒÇľdÖÚÊdÓÔØdØÎ×ÛÊdÈÔÒÔdÙÚÇÊ×ıÆrdµÆ×ÆdÆØÊÌÚ×Æ×dÑÆdØÆÑÎÉÆdÈÔÒÕÑÊÙÆpdÑÆdÈÔÑÔÈÆÒÔØdÈÔÓdÚÓÆdÕÊÓÉÎÊÓÙÊdÖÚÊdÑÑÊÛÊdÍÆØÙÆdÊÑ 

estanque de lixiviados. En este estanque, posteriormente, los lixiviados son tratados  para reducir su toxicidad.  
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